Uppsamlingscentraler for vilt
Ta del av vad en uppsamlingscentral ar och vilka regler som géller for sadana anlaggningar.

Pa den har sidan:

[bokmarken genereras automatiskt]

Ord och uttryck

| denna text betyder:

e vilt — endast nedlagt, frilevande vilt med paéls eller fjaderdrakten pa.

o uppsamlingscentral — en registrerad eller godkand livsmedelsanlaggning som endast
anvands for att lagra kroppar och tillhérande organ fran frilevande vilt innan de
transporteras till en vilthanteringsanlaggning.

>Verksamheter som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung

Vad frilevande vilt ar framgar av punkt 1.5 i bilaga I till forordning (EG) nr 853/2004.

Registrering och godkdnnande

Kroppar och tillhdrande organ fran vilt far endast transporteras till och lagras i en uppsamlingscentral
om uppsamlingscentralen har registrerats eller godkants av den behoriga myndigheten. Se avsnitt IV,
kapitel Il, punkt 10 respektive kapitel Ill, punkt 8 i bilaga Ill till férordning (EG) nr 853/2004.

Vilt fran en uppsamlingscentral far enbart ga till en vilthanteringsanlaggning eller till en annan
uppsamlingscentral.

Lagstiftningen skiljer mellan tva olika sorters uppsamlingscentraler:

1. Uppsamlingscentraler som endast tar emot vilt direkt fran jagare. Dessa ska registreras hos
lansstyrelsen, da forvaring av vilt och transport till vilthanteringsanlaggning ar en del av
primarproduktionen. Har kallas dessa for priméara uppsamlingscentraler.
> Branscherna jakt, fiske och insamling av tvaskaliga blotdjur och landlevande snéckor

2. Uppsamlingscentraler som aven tar emot vilt fran primara uppsamlingscentraler. Dessa
anldggningar ar inte langre en del av primarproduktionen, och ska darfér godkdnnas av
Livsmedelsverket. Det urtagna viltet som hanteras ar dock fortfarande primarprodukter. Har
kallas dessa anlaggningar for sekundara uppsamlingscentraler.

Uppsamlingscentraler kallas ibland for viltdepa.

Vilken myndighet som ar behorig for registrering respektive godkannande av livsmedelsanlaggningar
framgar av 23 § livsmedelsférordningen (2006:813).



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/634/exempel-pa-livsmedelsforetag-i-primarproduktionen#branscherna-jakt-fiske-och-insamling-av-tv-aring-skaliga-bl-ouml-tdjur-och-landlevande-sn-auml-ckor
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/111/verksamheter-som-hanterar-livsmedel-av-animaliskt-ursprung

Lansstyrelserna har en gemensam e-tjanst for registrering av livsmedelsanlaggningar som bedriver
primarproduktion. Sk pa Registrering av primarproduktion.

https://www.lansstyrelsen.se/

For ansokan om godkannande av sekundara uppsamlingscentraler kan foljande blanketter anvandas:

e Blankett Ansdkan om godkdnnande av livsmedelsanldggning - BASUPPGIFTER LIVS 099
e Blankett Ansokan om godkdnnande av livsmedelsanldggning - Bilaga Kott och vilt - LIVS 001

> Registrering och godkdnnande

Allmanna krav

For alla livsmedelsforetagare géller att endast sdkra livsmedel far slappas ut pa marknaden.
Utformning av lokaler och goda rutiner for hygien, rengoéring och skadedjurskontroll ar
grundlaggande forutsattningar for att kunna producera sakra livsmedel, se artikel 4 i férordning (EG)
nr 852/2004. For sekundéra uppsamlingscentraler giller dven krav pa HACCP enligt artikel 5 i samma
forordning. De allménna hygienkrav som stalls pa priméara uppsamlingscentraler framgar av bilaga |
till férordning EG (nr) 852/2004. For sekundara uppsamlingscentraler framgar hygienkraven i bilaga Il
i samma forordning.

Las mer om de krav som lagstiftningen stéller pa livsmedelsanlaggningar i leden efter
primarproduktionen har:

> Livsmedelssdkerhet och hygien - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)
> Animaliska biprodukter - ABP inklusive SRM

Sarskilda krav

Forutom de allmdnna kraven for livsmedelsanlaggningar géller for bada typerna av
uppsamlingscentraler dven kraven i avsnitt IV i bilaga lll till férordning (EG) nr 853/2004. Avsnitt IV
innehaller krav for storvilt (kapitel 1) respektive smavilt (kapitel 111).

Vid en uppsamlingscentral innebar detta att:

e Urtaget vilt inte far staplas varken under transporten till, eller under lagringen i
uppsamlingscentralen.

e Viltet ska utan dréjsmal transporteras till uppsamlingscentralen pa ett hygieniskt satt.

e Kylning av kropparna ska inledas inom skalig tid efter avlivningen och na en temperatur
genom hela kottet pa hogst 7 °C for storvilt och hégst 4 °C for smavilt. Om
klimatférhallandena medger det, &r aktiv kylning inte nédvandig.

e lagringstiden ska vara sa kort som majligt.

e Viltet far endast lagras och transporteras vidare till en vilthanteringsanlaggning eller en
annan uppsamlingscentral som ar godkand av Livsmedelsverket. Kroppar och tillhérande
organ fran vilt far inte hanteras pa nagot annat sétt.

e Den forsta undersékningen av viltet enligt kapitel I, avsnitt IV i bilaga Il till forordning (EU) nr
853/2004 far dock utféras och indlvorna far bortskaffas enligt villkoren i kapitel Il och IlI,
avsnitt IV i bilaga Il till samma férordning.


https://www.lansstyrelsen.se/
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/blanketter/livsmedelsforetag/blankett-ansokan-om-godkannande-av-livsmedelsanlaggning---basuppgifter-livs-099.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/blanketter/livsmedelsforetag/blankett-ansokan-om-godkannande-av-livsmedelsanlaggning---bilaga-kott-och-vilt-livs-001.pdf
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/106/registrering-och-godkannande
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/131/livsmedelssakerhet-och-hygien
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/133/animaliska-biprodukter-abp-inklusive-srm

Eftersom det pa en uppsamlingscentral inte far forekomma nagon annan hantering an forvaring av
vilt infor transport till en vilthanteringsanlaggning, sa kan utformningen av lokalerna vara relativt
enkel.

Tank sarskilt pa

e Temperatur
Det ar viktigt att uppfylla temperaturkraven, men utrustning for aktiv kylning kan ibland
vara overflodig. Till exempel om omgivningstemperaturen ar tillrdcklig 1ag for att
moijliggora tillrackligt snabb nedkylning. | stora delar av Sverige anvands
uppsamlingscentraler endast under de kalla arstiderna.

e Lokaler
Olika faktorer paverkar hur héga krav som ska stéllas pa lokalens utformning. Till
exempel hur och nér lokalen anvands, hur manga kroppar som forvaras at gangen och
om viltundersokning utfors i lokalen. Det viktiga ar att lokalernas utformning gor att
kontaminering av kroppar och organ liksom tillvaxt av mikroorganismer motverkas. Det
ska darfor vara mojligt att rengora ytor och utrustning i tillracklig grad, uppratthalla
handhygien, férhindra kontamination via skadedjur med mera.

e Forvaring av vilt
Kroppar far inte forvaras sa att de vidror orena ytor, exempelvis golv, vaggar och tak.
Kropparna far inte heller forvaras pa ett sadant satt att de kontaminerar varandra.

e Forsta undersokning
Om férsta undersokning av viltet utfors i lokalerna sa ska det finnas méjligheter att
forvara tillhérande organ sa korskontamination undviks, till exempel backar. Det ska i sa
fall finnas lampligt utrymme och majlighet att rengéra och vid behov desinficera
utrustning och lokalen. Vissa krav kan I6sas genom lokalens utformning eller genom
rutiner.

o Kemikalier
Alla kemikalier, till exempel rengéringsmedel eller bransle, ska forvaras sa att risk for
kontamination av kroppar eller organ inte uppstar.

o Avfall
Avfallshanteringen behover ofta anpassas sa att forvaring och bortforsling av avfallet
inte medfor risk for direkt eller indirekt kontamination eller férekomst av djur eller
skadedjur. Se bilaga I, del A, punkt 4 g i forordning (EG) nr 852/2004 (priméarproduktion)
respektive kapitel VI i bilaga Il till ssmma forordning. Slaktkroppar och organ som
misstanks vara infekterade med sjukdomar som kan overféras till manniskor eller djur
ar kategori 1-material, se artikel 8 i forordning (EG) nr 1069/2009.
> Animaliska biprodukter - ABP inklusive SRM
> Kontroll av animaliska biprodukter pa detalihandelsanldggningar



https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/133/animaliska-biprodukter-abp-inklusive-srm
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/414/kontroll-av-animaliska-biprodukter-pa-detaljhandelsanlaggningar

Sparbarhet och dokumentation

Kravet pa sparbarhet géller for alla aktorer i livsmedelskedjan, dven uppsamlingscentraler.

Forsta undersdkning

Om en forsta undersokning av fallt storvilt har utforts av en viltundersokare, och inga avvikelser har
upptéckts, ska dessa kroppar atfoljas av ett intyg om detta, se avsnitt IV, kap Il, punkt 4 i bilaga Il till
forordning (EG) nr 853/2004. Det betyder att om det pa uppsamlingscentralen hanger kroppar av
storvilt som inte har kvar organ eller tarmar, sa ska intyg fran forsta undersokning finnas. Intyget ska
sedan folja med till den mottagande vilthanteringsanlaggningen. Intyget, eller i specifika fall
informationen om avvikelser, ska kunna knytas till den djurkropp och eventuella medféljande organ .
Om intyget avser flera djur ska det kunna knytas till samtliga dessa djur.

> Jakt

Sparbarhet
Vid en uppsamlingscentral galler sparbarhetskraven enligt artikel 18 férordning (EG) nr 178/2002
som vanligt. Livsmedelsféretagen ska kunna visa

e vem som levererat viltet, det vill sdga jagaren, dven om denne inte ar en
livsmedelsforetagare.

o till vilka vilthanteringsanldggningar och/eller sekundara uppsamlingscentraler som vilt
levererats till.

Systemet for sparbarhet maste vara utformat sa att det fungerar aven vid tidpunkter da
livsmedelsforetagaren inte finns plats vid uppsamlingscentralen.

> Sparbarhet


https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/regler-for-livsmedelsforetag/primarproduktion/jakt#Utbildade_personer
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/741/sparbarhet

